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Magrabar Antifoams for Organic Food Processing 
 
Magrabar Chemical Corporation manufactures a  line of antifoams that have found wide use  in organic 
food  processing.  The Magrabar Organic  3000  series  of  products  are  registered with  the Washington 
State Department of Agriculture and appear on the WSDA Brand Name Materials List.  This list is utilized 
by a wide range of organic food certification agencies to determine the acceptability of processing aids 
for use in organic food processing.   
 
Magrabar’s NOP compliant antifoams are very effective  in controlling foam and  improving productivity 
in  soy processing  (milk and  tofu), dairy processing  (whey, milk, cheese, yogurt,  ice cream), beverages 
(juice, tea, soda, protein drinks), vegetable, fruit, and egg washing, and potato processing.  They are also 
useful for air release in jams and preserves.  
 
Our products improve the throughput of organic processes where foaming is a problem.  Process vessels 
can be filled higher, pumping is more efficient, and messy and costly overflowing vessels and containers 
are avoided.  
 
The  ingredients of  these antifoams also appear on EPA List 4 –  Inerts of Minimal Concern.   Materials 
appearing  on  this  list  are  allowed  as  antifoam  adjuvants  (inert  ingredients)  for  use  in  pesticides  for 
organic crop and livestock production under the NOP. 
 
Typical application amounts are 50‐100 ppm  in  the process  feed.   There  is no  regulatory  limit on  the 
amount used other than Good Manufacturing Practices.  The emulsifiability of the products varies across 
the series.  Application testing with your process can be used to identify the most effective solution for 
your system. 
 
Magrabar’s organic compliant antifoams are allergen  free,  free of any animal derived products, GMO‐
free, and certified Kosher and Halal.   
 
Magrabar Chemical Corporation, a woman operated company, is a well established supplier to the food 
industry with over 25 years of experience in satisfying customer requirements.  We are proud to share 
our success in food safety and quality practices as shown by the attached certificate of recognition from 
Silliker, a third‐party auditing firm serving the food industry. 
 
Please contact our Customer Service Department at (847) 965‐7550 or at  info@magrabar.com to  learn 
more  about  Magrabar's  organic  compliant  antifoams  and  our  full  range  of  products  for  the  food 
industry.  
 
 


